Estado do Rio Grande do Sul

Municipio de Colorado
Lei Est. n® 4.318 de 03.07.62

PORTARIA N2 6100/2023

APROVA PLANO DE AMOSTRAGEM E OS LIMITES CRITICOS PARA
AS ANALISES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS DE AGUA E
DE PRODUTO A SEREM ATENDIDOS PELAS EMPRESAS
REGISTRADAS NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE
COLORAO/RS.

CELSO GOBBI, Prefeito do Municipio de Colorado no uso das atribuigdes legais que
Ihe confere o Decreto n2 018/2023 de 19 de Junho de 2023 e considerando a necessidade de
constante aperfeicoamento das agSes de controle sanitario na area de alimentos de origem
animal, visando a protecdo a saude da populagdo e a regulamentacdo dos padrdes
microbiol6gicos para os alimentos produzidos sob fiscalizagdo do Servio de Inspecdo
Municipal de Colorado.

RESOLVE:

Art. 12 - Aprovar o plano de coletas de agua de abastecimento e de alimentos de
origem animal para analises microbiolégicas e fisico-quimicas;

Art. 22 - Estabelecer os padrdes de referéncia a serem atendidos pelas amostras nos
ensaios laboratoriais, compilando os pardmetros estabelecidos na Portaria de Consolidacio
n205/2017/ANVISA, RDC n2272/2019/ANVISA, Instrucdo Normativa n260/2019/ANVISA, RDC
n2272/2019/ANVISA, Portaria GM/MS n2888/2021 e nos Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade, além de outras legislacdes de referéncia;

Art. 32 - Em caso de desvio, as ag¢Ges fiscais serdo tomadas com base nos artigos 94 a
97 do Decreto n? 1.473 de 03 de novembro de 2021 e as sansdes penais com base no
CAPITULO VI, do referido Decreto.

Art. 42 - A frequéncia de andlise e os pardmetros passam a vigorar a partir de
12/10/2023, sendo que o SIM emitira anualmente o cronograma de coletas.

Paragrafo Unico: Quando da emiss3o do cronograma anual de coletas, o SIM podera
revisar os padrdes microbiol6gicos e fisico-quimicos levando em conta os produtos que
estiverem sendo produzidos sob sua jurisdicdo.

GABINETE DO PREFEITO DE COLORADO-RS, AOS 10 DE OUTUBRO DE 2023.
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Anexo:

PLANO DE COLETA DE AGUA DE ABASTECIMENTO E ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL /
PADROES MICROBIOLOGICOS E FiSICO-QUIMICOS

1. OBIJETIVO:

Aprovar o plano de coleta para agua de abastecimento e para alimentos de origem
animal, e estabelecer os padrdes sanitarios microbiolégicos e fisico-quimicos para a agua de
abastecimento e os alimentos de origem animal dos estabelecimentos registrados no Servigo
de Inspecdo Municipal de Colorado, bem como determinar os critérios para interpretacdo e
julgamento dos resultados das Analises Microbiolégicas e Fisico-Quimicos.

2. COLETAS

A coleta de amostras sera realizada pela empresa ou pelo laboratério credenciado
pelo municipio na presenga do SIM, sendo que a escolha das técnicas de coleta e ensaio
laboratorial sdo de responsabilidade do laboratério.

3. PLANO DE COLETA E PADROES PARA AGUA DE ABASTECIMENTO:

Frequéncia: As coletas para analise microbiolégica de agua de abastecimento serdo
realizadas a cada 4 meses.

- Padrdes Microbiolégicos para Agua:

Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia
Escherichia coli Auséncia em 100 ml PORTARIA GM/MS N°
: . o 888, DE 4 DE MAIO
Coliformes totais Auséncia em 100 ml DE 2021

Contagem de bactérias heterotréficas | Maximo: 500 UFC / ml

Frequéncia: As coletas para analise fisico-quimica de agua de abastecimento serdo realizadas
a cada 12 meses.

- Padrdes Fisico-quimicos para Agua:

Tipo de Analise Parametro Referéncia
Ph 6,0a9,5 PORTARIA GM/MS N° 888,
Cloretos Maximo: 250 mg/L

S



Turbidez

Maximo: S5NTU

DE 4 DE MAIO DE 2021

Sélidos Totais Dissolvidos

Méaximo: 500 mg/L

Dureza

Maximo: 300 mg/L

Portaria GM/MS n? 888
de 04 de maio de 2021

4. PLANO DE COLETA E PADROES PARA ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL:

Frequéncia: As coletas para analise microbiolégica e fisico-quimicas de alimentos de origem

animal serdo realizadas a cada 12 meses.

4.1 - CARNES E PRODUTOS CARNEOS - CATEGORIA: CARNE BOVINA

a) CARNES CRUAS, MATURADAS OU NAO, TEMPERADAS OU NAO, REFRIGERADAS OU
CONGELADAS, EMBALADAS A VACUO OU NAO E MIUDOS.

- Padrdes Microbioldgicos:

Tipo de Microrganismo

Parametro

Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g
Escherichia coli/g 10° Instrugio Normativa
Aerébios mesofilos/g 10° n2161 de 01/07/22
Aerdbios meséfilos/g (somente 5x10° ANVISA

para miudos)

- Padroes Fisico-quimicos: Nao se aplica.

b) CARNE MOIDA, PRODUTOS CARNEOS CRUS MOLDADOS, TEMPERADOS OU NAO,

REFRIGERADOS OU CONGELADOS (Hamburgueres crus, almdndegas, quibes).

- Padrdes Microbioldgicos:

Tipo de Microrganismo

Parametro

Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g
Escherichia coli/g 10 Instrugdo Normativa
Y = 2 n2161 de 01/07/22
Estafilococos coagulase positiva/g 10 ANVISA
Aerdbios meséfilos/g 10°

- Padrdes Fisico-quimicos:
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Tipo de Andlise Parametro Referéncia
Gordura Maximo 23% RTIQ - Instrugdo
Proteina Minimo 15% Normativa SDA n¢ 20,
Carboidratos totais Maximo 3% de 31 de julho de 2000
. - — Anexo IV.
Teor de Célcio Maximo (base seca) 0,1%
c) EMBUTIDOS CRUS (Linguicas frescais).
- Padrées Microbiolégicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia
Salmonella Auséncia em 25g Instrugdo Normativa
Escherichia coli/g 10? n2161 de 01/07/22
Aerdbios mesdfilos/g 10° AhVISA
- Padrdes Fisico-quimicos:
Tipo de Analise Parametro Referéncia
Umidade Maximo: 70%
Gordura Maximo: 30% NRTIQ:
) 1 Instrugdo Normativa
Proteina Minimo: 12@ n°4/2000/MAPA/SDA
Calcio (Base seca) Maximo: 0,1%
Nitrito Maximo: 150 mg/kg /
RDC n2272
Nitrato Maximo: 300 mg/k
e/ke 2019/ANVISA
Formulados com mix de Nitrito + Nitrato | Maximo: 150 mg/kg

4.2 - CARNES E PRODUTOS CARNEOS - CATEGORIA: CARNE SUINA.

a) CARNES CRUAS, MATURADAS OU NAO, TEMPERADAS OU NAO, REFRIGERADAS

OU CONGELADAS, EMBALADAS A VACUO OU NAO, MIUDOS, TOUCINHO E PELE.

- Padroes Microbioldgicos:

Tipo de Microrganismo

Parametro

Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g Instrucio Normativa
Escherichia coli/g 10° n2161 de 01/07/22
Aerdbios mesofilos/g 10° ANVISA
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Aerdbios mesdfilos/g (somente
para miudos)

5x10°

- Padrdes Fisico-quimicos: Ndo se aplica.

b) CARNE MOIDA, PRODUTOS CARNEOS CRUS MOLDADOS, TEMPERADOS OU NAO,

REFRIGERADOS OU CONGELADOS (Hamburgueres crus, almoéndegas, quibes).

- Padrdes Microbiolégicos:

Tipo de Microrganismo

Parametro

Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g
Escherichia coli/g 10° Instrugao Normativa
f | — o° n2161 de 01/07/22
Estafilococos coagulase positiva/g 1 ANVISA
Aerdbios mesdfilos/g 10°
- Padrdes Fisico-quimicos:
Tipo de Anélise Parametro Referéncia
Gordura Maximo 23% RTIQ — Instrugdo
Proteina Minimo 15% Normativa SDA n¢ 20,
Carboidratos totais Maximo 3% de 31 de julho de 2000
— Anexo IV.
Teor de Caélcio Maximo (base seca) 0,1%
c) EMBUTIDOS CRUS (Linguigas frescais).
- Padrbes Microbioldgicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g Instrucdo Normativa
Escherichia coli/g 10° n2161 de 01/07/22
ANVI
Aerébios mesdfilos/g 10° Sh
- Padroes Fisico-quimicos:
Tipo de Andlise Parametro Referéncia
Umidade Maximo: 70% RTIQ:
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Gordura Maximo: 30% Instrugdo Normativa
Proteina Minimo: 12% n°4/2000/MAPA/SDA
Calcio (Base seca) Maximo: 0,1%
Nitrito Maximo: 150 mg/kg
Nitrato Maximo: 300 mg/kg RO pe2id
2019/ANVISA

Formulados com mix de Nitrito + Nitrato

Maximo: 150 mg/kg

4.3 - PRODUTOS CARNEOS MATURADOS (LINGUICAS DESSECADAS).

- Padroes Microbiolégicos:

Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia
Salmonella Auséncia em 25g Instrugdo Normativa
Estafilococos coagulase positiva/g 10° n2161 de 01/07/22
Escherichia coli/g 10? ARV
- Padroes Fisico-quimicos:
Tipo de Analise Parametro Referéncia
Umidade Maximo: 55% RTIQ:
Gordura Maximo: 30% Instrucdo
Proteina Minimo: 15% RN
n°22/2000/
Calcio (base seca) Maximo: 0,1% MAPA/SDA
Nitrito Maximo: 150 mg/kg
o
Nitrato Maximo: 300 mg/kg RDC ne272/
- . ) 2019/ANVISA
Formulados com mix de Nitrito + Nitrato Maximo: 150 mg/kg
4.4 - LINGUICA COLONIAL
- Padrées Microbiolégicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia
Salmonella Auséncia em 25g Instrugcdo Normativa
Estafilococos coagulase positiva/g 10° n2161 de 01/07/22
Escherichia coli/g 10° A
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- Padrdes Fisico-quimicos:

Tipo de Analise Parametro Referéncia
Gordura Maximo: 30% RTIQ: Instrucdo
Proteina Minimo: 18% Normativa
n°22/2000/
Carboidratos totais Méaximo: 1,5% MAPA/DAS -
Anexo XIV
Nitrito Maximo: 150 mg/kg y
RDC n2272
Nitrat Maximo: 300 k
rato &ame me/ke 2019/ANVISA
Formulados com mix de Nitrito + Nitrato Maximo: 150 mg/kg
4.5 - OVOS IN NATURA
- Padroes Microbiolégicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g Instrugdo Normativa
n2161 de 01/07/22

ANVISA

4.6 - MEL
- Padrées Microbiolégicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia

Bolores g Menor que 10 Instrugdao Normativa
Leveduras g Menor que 10 n2161 de 01/07/22

ANVISA

- Padrdes Fisico-quimicos:

)




Tipo de Analise Parametro Referéncia
Agucares redutores Minimo 65g/100 g. INSTRUCAO
Umidade Maximo 20g/100 g. NORMATIVA
Sacarose aparente Maximo 6g/100g. N2 11, DE 20
Solidos insoltveis em agua Maximo 0,1g/100g. | DE OUTUBRO
Minerais (cinzas) Maximo 0,6 g/100 g. BE 2000:
Acidez Maxima de 50 mil
equivalentes por Kg.
Atividade diastasica Minimo, 8 na escala de
Gothe.
Hidroximetilfurfural Maximo de 60 mg/kg.
4.7 - SALAME COLONIAL
- Padrbes Microbioldgicos:
Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia

Salmonella Auséncia em 25g Instrugdo Normativa
Estafilococos coagulase positiva/g 10° ne161 de 01/07/22
) ANVISA
Escherichia coli/g 10° S
- Padrdes Fisico-quimicos:
Tipo de Analise Parametro Referéncia
Atividade de agua (Aw) Maximo: 0,92 RTIQ:
Umidade Maximo: 40% Instrucao
Gordura Maximo: 35% ey
: - . n°22/2000/
Proteina Minimo: 20% MAPA/SDA
Carboidratos totais Maximo: 4%
Nitrito Maximo: 150 mg/kg /
RDC n9272
Nitrato Maximo: 300 k
: ximo: 300 me/ke | 514/aNviISA

Formulados com mix de Nitrito + Nitrato

Maximo: 150 mg/kg

S




4.8 BANHA, TORRESMO E BACON

- Padrdes Microbioldgicos:

Tipo de Microrganismo Parametro Referéncia
Salmonella Auséncia em 25g Instrugdo
Estafilococos coagulase positiva/g 3x10° Normativa n2161
: 3 de 01/07/22
Escherichia coli/g 10 ANVISA

- Padrdes Fisico-quimicos: N3o se aplica.
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